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Zona di produzione:
Vigneti di proprietà siti nel comune
di Poggiridenti.
Percentuale Uva:
100% Nebbiolo (Chiavennasca).
Grado alcolico: 13% vol.
Temperatura di degustazione: 18°.
Vendemmia: rigorosamente a mano  
nella terza settimana di ottobre.
Affinamento: per quattro anni in botti di legno  
e quattro mesi in bottiglia.
Colore: rosso rubino.
Profumo:
fresco, fruttato con predominanza di frutti  
di bosco, erbe aromatiche, spezie.
Sapore: asciutto, lievemente tannico.
Produzione annua n. bottiglie: 12.000.
Resa ql/ha: 60.
Anni di conservazione: 6/8.

Azienda Agricola Nobili Nicola
Via Masoni, 20 - Poggiridenti Piano (SO)
Via Ginnasio, 18 - Ponte In Valtellina (SO)
Sede amm.va / Headquarters / Standort:
Via Al Castello, 1 - 23020 Tresivio (SO) (Italy)
Tel. e Fax 0342.430262
info@vininobili.it - www.vininobili.it


